Generalilat deo Calalunya
Cepartamen) de Salut
Secrelarla de Salut Pablica Num. Acta

Barcelona* Carver do Roc Boronat B1.68 08005 BARCELONA Tl 035 813 90D BA2200978478-1
Catalunys Ceisa); Cavfer Ca Muralia ael Camne, 7. 6240 MANRESA , Tol 038 753 382
Glrona: Maga de Fomgeu Fadra, | 17002 GIRONA Tel 872 975 CQ0 .
Lisida; Avindde 0o FAlcaida Roves Rowo 2 25000 LLEIDA. Tal 073 701 600 Num, l1de3
ARPirinou | Aran: Placa Copdovis 22 baixas 25820 TREMP Ter 973054017
Yarragona: AWiQuaa Ge 18 Reina Mana Casene, 94 43002 TARRAGONA. Tel §77 224 111
Torros de I'Ebru; Piaga de Gerwy Vargés, 1, 43500 TORTOSA Tol #77 441234

Acta d’inspecci6
Data: 09/03/2022 Hora Inlci: 10:00 Hora final: 13:00

Identificacié del lloc de I'actuacié

Nom i cognoms o raé soclial de I'ontitat
VIDA PER L'AVI SL.

Nom establiment DNI/NIF/NIE
Residéncia geriatrica Vida per I'Avl B62071832

Oomiclil establiment
CR Cristéfol Colom 11

Municipl Codi Postal Teléfon Adrega de correu electronic
VILASSAR DE MAR 08340 937540670 info@vidaperlavi.cat
Autorltzaclé / Registre

RSIPAC: 5005231/CAT RGSEAA: ROESB: Altres;
Actlvitat/s Inspeccionadaldes

Residencia geriatrica

Es dotocton difordncios ontro los dados actuals i les roglstrados por I'ASPCAT on rolacié al nom ilo domicili do
'omprosalostahlimont i/o los sevos activitats:@NoDl {los difordncios lxan do quodar rocollidos on I'acta}

Motiu/s de I'actuacid

Codi Programa/VPA 1: Clrol sanitari alimenls i establ. alimenlaris; Codi Programa/VVPA 2: P. ctrol. apllcacié normativa
labac)

!nsgccto.'!s

Cognoms i nom: _ 7

Persona davant la aual s'ect4+- " ta
Cognoms i nom;

DNI/NIE:

En qualitat de:

Sigriadva Insposauesa Signatura inspector/a Signatura Inspectons Signatura detkle la compareeni



"“‘, Generaiitat de Catatunya
Wl Departament de Salut i

Secretaria de Salut Plbtlca num. Acta
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En aplicacid de f'arlicle 6 de Ia Llei orgénica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccid de dados personals | garantia dels drets digitals,
el Departament de Salut us informa que les dades da caricler personal que facilitau en aquesta acla s'inclouen en el filxer “SIAPS"
d'aques! Dapartamant. La finalilat de Ia recollida de 1es dadas 68 prevoure, evitar | conlrolar als poraihias afaclas nncnis par a la ratut
ptiblica que puguin deriver-se de les aclivilats de les empreses ¢ industries ubicades a Calalunya. Podeu exercir els drets d'accés,
reclificaciod, cance!-1acid i oposicid de les dades subminisiradas adregani-vos a la Secrelaria de Salul Prblica del Deparlament de
Salut, Travessera de les Coris, 131-159, pavelld Ave Maria, 08028 Barce!ona, direccio.aspcal@gencal.cat/Tel. 93 227 29 00

S!I com a consequiéncia d'aquesla acla d'inspeccié i, d'acord amb la normaliva vigen!, se'n merita alguna 1axa, la liquidacid que h
correspongui sera notificada al subjecte passiu per I'drgan competent.

m Acceplo rebre notiftcacié elecirdnicd dels actes administralius relacionals amb aquesta acla. Indiqusu I'adre¢a electrdnica on
voleu robre ols avisos de les voslras notificacions i un teldfon mobit on, addicionalment, rebreu una avis SMS

Adrega de correu electronic. Info@vidaperlavi.cat Teléfon mobil;

En cas de notificacié per correu postal, aquesta s'efecluara a l'adre¢a indicada a la capgalera de Facla. Si es desilja rebre la
notificacié en una altra adcega. indicar quina:

En preséncia del/de la compareixent indicada en la primera pagina, s'eslén aquesta acla, que consla d'un lotal de 3 paginas
inclosos els annexos.

Relat dels fets i recull d'observacions

Es fa visita d'inspeccié a I'establiment indicat per comprovar I'estat de les infraestructures i
equipaments, procés i producte, i autocontrols que duen a terme, de I'activitat amb la qual estan
inscrits al RSIPAC.

També es comprova quin control fan per la prevencié de I'anisakis. El peix que elaboren arriba net,
congelat o bé, en cas de peix fresc, es fa un control visual per detectar anisakis. Si fos el cas, es
registraria la incidencia per anisakis | la mesura correctora a prendre. El peix es serveix sempre cuit.
Finalment es comprova si compleixen amb la normativa sobre mesures sanitaries enfront el
tabaquisme. A I'entrada de I'establiment disposen d’un rétol indicant la prohibicié de fumar i no hi ha
indicis de consum, per tant compleixen dita normativa.

Es tracta d'una residéncia geriatrica on el personal de cuina elabora una mitjana de 22 menus per
dinar i tambe per sopar, per consum in situ, Disposen d'una cuina independent i un menjador.

Mormativa aplicable:

eReglament 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril de 2004, relatiu a la
higiene dels productes alimentosos (DOUE L 139, de 30 d'abril de 2004).

*Reial decret 3484/2000. de 29 de desembre, pel qual s'estableixen les normes d'higiene per a
I'elaboracio, distribucié i comer¢ de menjars preparats (BOE num.11, de 12 de gener de
2001).

*Reial decret 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s'estableixen els criteris sanitaris de la qualitat
de l'aigua de consum huma (BOE nim. 45, de 21 de febrer de 2003).

eReial decret 1420/2006, d' 1 de desembre, sobre prevencio de la parasitosi per anisakis en
productes de la pesca subministrats per establiments que serveixen menjar als consumidors
finals 0 a col“lectivitats (BOE num, 302, de 19 de desembre de 2006).

eLlei 18/2009, de 22 d'octubre de Salut Publica.

eReglament CE 178/2002, de 28 de gener, del Parlament Europeu i del Consell, pel qual
s'estableixen els principis i requisits generals de la legislaci6 alimentaria, es crea I'Autoritat
Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat alimentaria.

eLlei 28/2005, de 26 de desembre, de mesures sanitaries enfront del tabaquisme i reguladora de
la venda, el subministrament, el consum i la publicitat dels productes del tabac (BOE num.
309, de 27 de desembre de 2005), modificada per la llei 42/2010.
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Finalitzada la inspecci6 s'ha detectat les seglents no conformitats:
1.Infraestructures i equipaments:
1.1.El terra de la cuina és molt antic i té algunes zones, sobretot sota els fogons, en mal estat.
2.Procés i producte:
2.1.Hi ha roba fora de les taquilles en els vestidors.
3.Autocontrols:
3.1.S'esta actualitzant la documentacio dels prerequisits. S'observa que alguns dels terminis
com el de formacio, no son concrets. Hi posa periddicament.
3.2.Pla de plagues: falta una de les fitxes técniques dels productes i s’ha de renovar la
documentacié de I'aplicador.

Conclusio6:

Cal dur a terme les mesures necessaries per corregir les no conformitats detectades, que son lleus,
en el termini maxim de 6 mesos.



